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1 2 0 €
P A R  P E R S O N N E
A C C O R D  M E T S  &  V I N S

W I N E  P A I R I N G
5 5 €

AMUSE-BOUCHE
APPETIZER

LE FOIE GRAS
morilles, chutney ananas & cardamome

THE DUCK FOIE GRAS
morels, pineapple & cardamom chutney

LA SAINT-JACQUES
pain d’épices, poire & pomme de Savoie, vanille Bourbon

THE SCALLOPS
gingerbread, pear & apple from Savoie, Bourbon vanilla

LE NOUGAT
glacé à l’orange, marrons glacés

THE NOUGAT
glazed with orange, sugar-coated chestnuts

LA POULARDE
truffée, légumes oubliés & châtaignes

THE FATTENED CHICKEN
truffle, root vegetables & chestnuts

INTERLUDE SAVOYARD

LE FROMAGE
notre sélection du Pays de Savoie,

mesclun & noix de Grenoble
THE CHEESE BOARD

finest selection from Pays de Savoie,
mixed salad & Grenoble wallnut
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