
R É V E I L L O N  D E  N O Ë L
C H R I S T M A S ’ E V E



7 0 €
P A R  P E R S O N N E

LE FOIE GRAS
en millefeuille, poires pochées, pruneaux & pistaches

THE DUCK FOIE GRAS
millefeuille, poached pears, dried plums & pistacchios

ou / or
LA LANGOUSTINE & LA SAINT-JACQUES

en chaud-froid, panko, mangue & fruit de la passion
THE DUBLIN BAY PRAWN & THE SCALLOPS

warm-cold, panko, mango and passion fruit

LE BAR
en filet, fenouil confit,

émulsion truffe d’été & artichaut
THE SEABASS

fillet, preserved fennel,
summer truffle & artichoke emulsion

ou / or
LE CHAPON

le suprême truffé, légumes oubliés et marrons
THE CAPON

The truffle breast, root vegetables and chestnuts

LE CHOCOLAT
en bûche intensee
THE CHOCOLATE

intense yule log
ou / or
LA POIRE

en trifle, meringue et gelée de safran
THE PEAR

trifle, meringue and saffron gel
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