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LA CARTE
DU LOUNGE

LOUNGE MENU

16HO0 - 22HO0

,* Chiffonnade de jambon de Savoie
persillé a 1'ail des Ours
tranchée minute
18€

Goujons de volaille au panko,
sauce barbecue
Chicken tenders with panko,
barbecue sauce
12€

4‘F Planche de Charcuteries & Fromages
Cheese and Charcuterie board
25€

Soupe a 1l'oignon, toast a la meule
de Savoie gratinée
French onion soup, gratinated cheese
15€

@ Le Burger Savoyard,
frites et mesclun
(bacon, oignons confits,
raclette 3 1’'ail des Ours)
The Savoie Beef Burger,
french fries and mixed salad
(crispy bacon, preserved onions,
wild garlic raclette cheese)
28€

Frites fraiches maison
Homemade French fries
8€

Les Profiteroles, glace vanille
& sauce chocolat
Profiteroles chou pastry,
vanilla ice cream & warm chocolate sauce
12€

Créme bri(lée a la féeve de Tonka
Créeme bri(lée flavoured with Tonka beans
12€

A’

, Mets d’exception ﬂ Plat végétarien
i+ Qutstanding dishes Vegetarian dish

Prix nets, taxes et service compris,
1la liste des allergénes est disponible sur demande.
Nets prices, inclusive taxes and service,
allergens available upon request.



APERITIFS

KIR (12cl / 4.22f1 oz) 10€

Créme cassis, framboise, mire, myrtille
Blackcurrent, raspberry, blackberry,
blueberry

MARTINI (6cl / 2.10fLl oz) 8€
Blanc, Rosso, Rosato, Extra Dry

APEROL SPRITZ 15€

Aperol (4cl), Brut Alpin Blard & Fils
(11CL), eau gazeuse

Aperol (1.40fl oz), Brut Alpin Blard
& Fils (3.87fL oz), soda water

LE VIN CHAUD 7€

MULLED WINE

Vin rouge (12cl), Cointreau (2cl),
cannelle, orange, anis étoilé

Red wine (4.22fl oz), triple sec
(0.70f1 o0z), cinnamon, orange,
star anise

VINS
AU VERRE

WINE BY THE GLASS

Verre de vin rouge (12cl) 10€
Red wine by the glass (4.22fl oz)

Verre de vin blanc (12cl) 10€
White wine by the glass (4.22fl oz)

Verre de vin rosé (12cl) 10€
Rosé wine by the glass (4.22fl oz)

Prix nets, taxes et service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération
Nets prices, inclusive taxes and service
Alcohol abuse is dangerous for health,
consume with moderation



LE COIN DES
BRASSEURS

Retrouvez notre large sélection

de bieéres artisanales locales,
sélectionnées avec soin pour vous
offrir le meilleur de notre région.
Discover our wide range of local craft
beers, carefully chosen to provide you
an exquisite experience.

BOUTEILLES 33CL

BRASSERIE ARCKA
(Grenoble 38)

Aprilis (6°) 9€

Pale Ale avec des notes maltées
et de miel.

Malt and honey flavours.

Maia (4°) 9¢

Blanche 1légére et rafraichissante
aux notes d’agrumes.

Light beer with citrus fruit flavour.

Biére du moment (44cl) 9.5€

BRASSERIE BIO LA BACCHANTE
(Sallanches 74)

La Blonde Légende (5.5°) 9€
Biére de caractére

a la saveur authentique.
The true lager.

La Megevanne (6°) 9€

Blonde dorée aux notes de sureau

et gentiane pour un bouquet équilibré
et complexe.

Lager with elder and gentian flavours.

La Blanche Eternelle (5.5°) 9 €

Biére de blé avec une pointe d’épices.
Désaltérante au caractére bien a elle :
une vraie montagnarde !

Wheat beer slightly spiced.

A true alpine bheer!

L’'Ambrée des Nants (5.5°) 9€

Notes subtiles de caramel et malts
toastés a 1’'esprit gourmand.
Caramel and roasted malt for

a gourmet experience.

Cidre Loic Raison 6€
Heineken 0% 6€

Prix nets, taxes et service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération
Nets prices, inclusive taxes and service
Alcohol abuse is dangerous for health,
consume with moderation



COCKTAILS
CLASSIQUES

COSMOPOLITAN 15€

Vodka(4cl), Triple Sec (2cl),
jus de cranberry, jus de citron
Vodka (1.40fl oz), Triple Sec
(0.70f1 oz), cramberry juice,
lemon juice

MOSCOW MULE 15€

Gin/Vodka (4cl) Ginger Beer, citron
Gin/Vodka(1.40fl o0z), Ginger beer,
lemon

NEGRONI 15€

Gin (3cl), Vermouth (3cl), Campari (3cl)
Gin (1.05fL o0z), Vermouth (1.05fl oz),
Campari (1.05fLl oz)

OLD FASHIONED 15€

Woodford Reserve (5cl), sucre,
Angostura Bitter

Woodford Reserve (1.76fLl oz), sugar,
angostura bitter

NOTRE « PORN STAR MARTINI » 17€
Vodka (4cl), Brut Alpin Blard & Fils
(4cl), citron vert, passion, vanille
Vodka (1.40fl oz), Brut Alpin Blard

& Fils (1.40fLl oz), lime, passionfruit,
vanilla

NOTRE « CHAMPAGNE COCKTAIL » 17€
Hennessy VS (3cl), Brut Alpin Blard

& Fils (12cl), Cointreau (1cl), zestes
d’ orange

Hennessy VS (1.05fLl oz), Brut Alpin
Blard & Fils (4.2fLl 0z), Triple sec
(0.35f1 oz), orange

COCKTAILS
SANS ALCOOL

VIRGIN SPRITZ (14cl) 11€

Une alliance audacieuse du classique
Martini Vibrante, de 1’orange et de
1’eau pétillante pour vous apporter
fraicheur et notes agrumées.

An ingenious vision of the Aperol
Spritz, combining Martini Vibrante,
orange and soda water to bring
freshness and citrus flavours.

SHIRLEY TEMPLE (14cl) 11€
Indémodable depuis 1930, il allie
cerise, ginger ale et citron vert
pour vous apporter une fraicheur
désaltérante.

Timeless mocktail with a sweet
combination of cherry, ginger ale
and lime to a refreshing moment.

Prix nets, taxes et service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération
Nets prices, inclusive taxes and service
Alcohol abuse is dangerous for health,
consume with moderation



SE
RECHAUFFER

CAFETERIE & CHOCOLATERIE

Torréfaction d’exception par

Maison Shouka, Chamonix Mont-Blanc.
Notre grain de café Excelsior est issu
des pures cerises du Nicaragua

et Guatemala.

Finest roasting by Maison Shouka,
Chamonix Mont-Blanc. This pure coffee
nib has been chosen carefully for our
property from Nicaragua and Guatemala.

Expresso 3,5€
Décaféiné 3,5€
Double Expresso 7€
Café Allongé 4,5€
Cappuccino 6,5€
Café Latte 6,5€

Notre Chocolat Chaud a 1'ancienne 6€

THES ET INFUSIONS
PALAIS DES THES 7€

BREAKFAST BIO

Thé noir corsé, mélange de thé d’Assam
et du Sri Lanka

Black tea, a blend from Assom & Sri
Lanka

EARL GREY THE DES LORDS
Thé noir bergamoté
Bergamot black tea

GENMAICHA YAMA
Thé vert du Japon au riz brun grillé
Green tea with toasted brown rice

PARIS FOR HER

Les notes de rose, de framboise et de
litchi s’accordent parfaitement pour
un mélange floral et gourmand

Green tea with rose, raspberry

and litchee flavours

Verveine / Verbena
Menthe Poivrée / Peppermint
Camomille / Camomilla

Prix nets, taxes et service compris
Nets prices, inclusive taxes and service



JUS DE
FRUITS

PATRICK
FONT

JUICES

8€

Jus Poire Williams / Williams Pear
Pur Jus Pomme Coing / Apple & Quince
Nectar Abricot / Apricot

SODAS &
LIMONADES

33cl

KOMBUCHA BIO BY PHYTE
Kombucha Citron Gingembre 7€
Kombucha Hibiscus Rose 7€

Limonade 5,5€

Coca-Cola, Coca-Cola 0 5,5€
Ginger Beer 5,5€

Ginger Ale 5,5€

Orangina (25cl) 4,5€
Schweppes Tonic 5€

Prix nets, taxes et service compris
Nets prices, inclusive taxes and service



